STARS®

A TECNOLOGIA ECO-SELETIVA




O=NGDIN A PRECIPITACAO TARTARICA EXPLICADA

L

* Precipitacao tartarica

TH -+ K* - THK

A cinética da reag¢do depende da temperatura

T? + Ca %t =2 TCa

A cinética da reagdo é independente da temperatura

* |nstabilidade tartarica

— Propensao do vinho/suco a formar cristais THK sob
determinadas condicoes de temperatura / tempo

— Referéncia: teste a frio (6 dias a -4 ° C)




O=NGDIN PRECIPITAGAO TARTARICA: COMO EVITA-LA?

« Métodos de adicao: inibidores de cristalizacao
— Acido metatartarico
— Carboximetilcelulose (CMC)
0 — Poliaspartato de potassio (KPA)

’fm
~—~ » Métodos subtrativos: diminuem as concentracdes de
' compostos precursores (TH-, K +)

— Estabilizacao pelo frio

Desencadeia a precipitacao antes do condicionamento
— Eletrodialise

Extrai os compostos precursores (TH-, K+, Ca 2+)

gracas a um processo de membranas




UNIDADES STARS®

CAPACIDADE NOMINAL DE 15 A 30 HL/H
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Saida

Estabilizacao

@ @ Vinho Estavel ™

— — S— " Entrada
Vinho a estabilizar




NO CORACAO DO REATOR, A MAGICA ACONTECE




OEN():)"\ COMO FUNCIONA O PROCESSO STARS®

» Vinho ou suco estavel

Vinho ou suco *K : membrana permeavel aos cations
*A : membrana permeavel aos anions




OEN()DII\ PILOTE STARS® COM O STABILAB®

Qual é a quantidade de potdssio e
tartarato a extrair para obter
estabilidade?

Um equipamento de laboratério dedicado
O Stabilab® avalia o nivel de extracao

Teste m Indicador reenviado

Analise quantitativa

Teste DIT® Pré- Determina com precisdo o nivel de instabilidade do tartarica do

estabilizagdo  yinho ou suco de uva

- Retorna a taxa de tratamento a ser aplicada

Pés- Andlise qualitativa

Teste ISTC50°

Simulagdo precisa de um teste ao frio (6 dias a -4°C)
estabilizacdao

- Confirmar a estabilidade antes do engarrafamento




OEN()DII\ PILOTE STARS® COM O STABILAB®

3 etapas para uma estabilidade garantida

1.
Analise




C=ENODIN STARS® : A PALAVRA DO FIM

Para uma estabilizacao tartarica ...

v' Trate apenas os vinhos instaveis
> Racionalizada

& adaptada
@RS@
Stab

» Impecavel
& garantida

v" Cada vinho é estabilizado sob medida,
a sua taxa de instabilidade intrinseca

v" Um processo de trés etapas com um
resultado garantido

v' Atenda as exigéncias do mercado com
uma referéncia de estabilidade de 6
diasa-4°C




C=ENODIN PARA MAIORES INFORMAGOES

Deseja saber mais sobre
nossas solucdes STARS® para sua adega?
Estude a integracao deles em seus processos?

» Visite nosso site

» Entre em contato com nossa equipe

Venha descobrir nossas gamas dedicadas a estabilizagao,
filtracao tangencial acoplada & controle de pH

CENGDIN

ZAC St Martin
Impasse St Martin
84120 — Pertuis — FRANCE
Tel : +33 (0)4 90 08 75 00



https://www.oenodia.com/
mailto:commercial@oenodia.com

