
 УСТАНОВКА STARS 100% АВТОМАТ 
СТАБИЛИЗАЦИЯ ВИН К КРИСТАЛЛИЧЕСКИМ ПОМУТНЕНИЯМ                 

НАДЕЖНОСТЬ И МАКСИМАЛЬНАЯ СКОРОСТЬ 

2 ДИЗАЙНА С ВОЗМОЖНОСТЬЮ УВЕЛИЧЕНИЯ ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТИ 

ДИЗАЙН STARS 60/120 STARS 180/240 

НОМИНАЛЬНАЯ 

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ 

(ГЛ/Ч) 

60 с расширением до 120 180 с расширением до 240 

ПРИБЛИЗИТЕЛЬНЫЙ 

ОБРАБОТАННЫЙ 

ОБЪЕМ/НЕДЕЛЯ (ГЛ) 

15 ч/день, 5 дней/неделя 
 

4 500 / 9 000 13 500 / 18 000 

ПРИБЛИЗИТЕЛЬНЫЙ 

ОБРАБОТАННЫЙ 

ОБЪЕМ/ГОД (ГЛ) 

15 ч/день, 210 дней/год   

190 000 / 380 000 570 000 / 760 000 

ЗАНИМАЕМАЯ ПЛОЩАДЬ 

НА ПОЛУ  
11 м² 

 

ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ 

• РЕАЛЬНАЯ ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ •  

Стабильная во времени и зависит от степени нестабильности и температуры вина  

• ДЛИТЕЛЬНОСТЬ РАБОТЫ •  

Днем и ночью, до 20 ч в день – 1 СИП мойка на 12 часовой цикл обработки  

•РАБОЧАЯ СИЛА•  

Управление танками –программирование обработки от 1 до 3 последовательных партий вина  
Запуск в производство, обработка и СИП полностью автоматизированы  

• КОНТРАКТ НА ПОСТ-ПРОДАЖНОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ •  

Гарантирует оптимальную работу оборудования в любое время и без остановки производства 

Включает замену мембран + ежегодный визит специалистов для осуществления технического 

обслуживания  

+ горячая линия по пост-продажному обслуживанию  

• CТОИМОСТЬ РАБОТЫ •  

< 1€/гл = различные утилиты (вода, электричество, химические препараты) + контракт на пост-

продажное обслуживание (замена расходных материалов). 
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